GESTION

FR1178

* L'information ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service.

FICHE DE SUIVI DES ALLERGENES *

DATE DE CONSOMMATION

13-Feb-2026
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ENTREE
X X X X X
BUFFET D'ENTREES
PLAT
Aiguillette de poulet sauce X X
Forestiere
Poisson du jour X X X
GARNITURE
Riz Pilaf X
FROMAGE
PRODUIT LAITIER
DESSERT
BUFFET DE DESSERT X X X X X




